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แบบเสนอโครงการ
 งบประมาณแผ่นดิน		 งบประมาณเงินรายได้ 	ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2563
หน่วยงาน วิทยาลัยเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและการจัดการ

 โครงการพัฒนาคุณภาพการจัดการศึกษา
 ผลผลิต : ผู้สำเร็จการศึกษาด้านสังคมศาสตร์     ผลผลิต : ผู้สำเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
 โครงการทำนุบำรุงศิลปวัฒนธรรมและอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม

1. ชื่อโครงการ โครงการการแข่งขันทักษะวิชาชีพการโรงแรมและการท่องเที่ยว ระดับชาติ		
2. ประเภทโครงการ
 1)  การประชุม /อบรม /สัมมนา
	       2)  การเข้าร่วม /จัดประกวดแข่งขัน
 3)  การจัดนิทรรศการ /จัดงาน /จัดกิจกรรม
 4)  การทดสอบ /การวัดสมรรถนะ /การวัดความรู้
 5)  การผลิตสื่อ /ตำราทางวิชาการ
 6)  การประชาสัมพันธ์ /การแนะแนว /การทำการตลาด
 7)  การศึกษาดูงาน/ การฝังตัวในสถานประกอบการ
 8)  เครือข่ายความร่วมมือกับหน่วยงานภายนอกทั้งในประเทศและต่างประเทศ
 9)  การพัฒนาผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์  นวัตกรรมและงานสร้างสรรค์
 10) การศึกษา วิจัย องค์ความรู้
 11) การพัฒนาโครงสร้างพื้นฐานและสิ่งอำนวยความสะดวก (Ecosystem)

3. โครงการมีความสอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์การพัฒนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย 
 1. สร้างความโดดเด่นและเป็นเลิศเฉพาะทางตามอัตลักษณ์เชิงพื้นที่  (เลือกยุทธศาสตร์ย่อย)
	 1.1 นวัตกรรมการศึกษา
               1.2 การบริหารจัดการผู้สอนรูปแบบใหม่
	 1.3 การสร้างคนตามอัตลักษณ์ศรีวิชัย
 2. สร้างงานวิจัยเพื่อพัฒนาเชิงพื้นที่และก่อให้เกิดคุณค่าทางเศรษฐศาสตร์
 3. สร้างสรรค์มรดกทางวัฒนธรรมบนแนวคิดวิสาหกิจวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน
 4. สร้างระบบบริหารจัดการสมัยใหม่เพื่อรองรับการเปลี่ยนแปลง
กลยุทธ์   6       พัฒนาความเป็นเลิศและโดดเด่นเฉพาะทางด้านการปฏิบัติ	
            มาตรการ 6.1    สร้างผู้เรียนให้เป็นนักปฏิบัติมืออาชีพ			 
แผนงาน  6.1.4 พัฒนากระบวนการส่งเสริมศักยภาพผู้เรียน			
4. หลักการและเหตุผล 
    กรอบยุทธศาสตร์การจัดการด้านอาหารของประเทศไทย ฉบับที่ 2 (พ.ศ. 2561 - 2579) ซึ่งเชื่อมโยงทุกมิติที่เกี่ยวข้องกับอาหารจากภาคการเกษตร การแปร รูปการบริการ สู่โภชนาการสุขภาพของผู้บริโภคตลอดจนถึงวัฒนธรรมการท่องเที่ยวและการค้า โดยน้อมนำหลัก ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาเป็นหลักคิดพื้นฐาน หวังให้“ประเทศไทยมีความมั่นคงด้าน อาหารและโภชนาการ เป็นแหล่งอาหารที่มีคุณภาพสูง ปลอดภัย และมีคุณค่าทางโภชนาการเพื่อชาวไทยและ ชาวโลกอย่างยั่งยืน”  กรอบยุทธศาสตร์การจัดการด้านอาหารฉบับนี้ ประกอบด้วยยุทธศาสตร์หลัก 4 ด้าน ได้แก่ ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคงอาหาร ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านอาหารศึกษา และยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการบริหารจัดการ
          จากกรอบยุทธศาสตร์การจัดการด้านอาหารของประเทศไทย ฉบับที่ 2 (พ.ศ. 2561 - 2579)  ซึ่งผนวกกับยุทธศาสตร์ของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย ภายใต้บัณฑิตนักปฏิบัติ อัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เน้นกระบวนการการปฏิบัติในงานด้านการโรงแรมและการท่องเที่ยว เพื่อผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติ เข้าสู่ตลาดแรงงานที่เป็นสากล เล็งเห็นที่จะให้นักศึกษาที่เรียนในส่วนของรายวิชาทางด้านการโรงแรมได้มีประสบการณ์ที่สูงขึ้นได้พัฒนาฝีมือด้านการโรงแรม และเป็นเวทีแลกเปลี่ยนความรู้ทางวิชาการด้านการโรงแรมเพื่อเป็นการสร้างเครือข่ายความร่วมมือในการพัฒนาด้านอุตสาหกรรมการท่องเที่ยว 
         จึงเป็นที่มาที่ทางหลักสูตรวิชาการโรงแรมและการท่องเที่ยว วิทยาลัยเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและการจัดการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย เปิดทำการเรียนการสอนด้านหลักสูตรวิชาการโรงแรมและการท่องเที่ยวมาเป็นระยะเวลา 6 ปี คณาจารย์ต่างๆล้วนมีประสบการณ์และผลงานทางวิชาการด้านอุตสาหกรรมการท่องเที่ยวเป็นอย่างดี ด้วยประสบการณ์ของอาจารย์ ทางหลักสูตรฯจึงต้องการผลักดันนักศึกษาให้เข้าแข่งขันในเวทีระดับชาติ เพื่อพัฒนาทักษะ พัฒนาระบบความคิด นอกเหนือจากพัฒนาความเป็นเลิศโดยเฉพาะด้านการปฏิบัติแล้วนั้น ทางหลักสูตรจึงอยากสนับสนุนให้นักศึกษาได้ใช้ศักยภาพของนักศึกษาเพื่อให้เกิดประโยชน์ และต่อยอดไปยังระดับที่สูงขึ้นได้เพื่อเตรียมความพร้อมสู่ตลาดแรงงานสากล   
5. วัตถุประสงค์ 
5.1 	เพื่อให้นักศึกษาได้ใช้ทักษะในศาสตร์ด้านการโรงแรมโดยเฉพาะแผนกงานครัวและงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม
5.3 เพื่อสร้างความตระหนักให้นักศึกษาเล็งเห็นถึงความสำคัญในงานด้านการโรงแรม
5.3 	เพื่อให้นักศึกษาได้ความรู้ที่สูงขึ้นจากการศึกษานอกห้องเรียนและการเข้าแข่งขัน
6. กลุ่มเป้าหมายผู้เข้าร่วมโครงการ 
		-  ผู้บริหาร    			จำนวน		คน	
-  อาจารย์			จำนวน	    3	คน
-  เจ้าหน้าที่			จำนวน		คน
-  บุคคลทั่วไป			จำนวน		คน
-  นักศึกษาของ มทร.ศรีวิชัย		จำนวน	   10	คน
-  นักเรียน/นักศึกษาจากภายนอก	จำนวน		คน
-  ชุมชน/องค์กร 			จำนวน		คน
-  อื่นๆ (ระบุ)พนักงานขับรถ		จำนวน	    1	คน
			รวมทั้งสิ้น		จำนวน	  14	คน

7. ผู้รับผิดชอบโครงการ  
	ชื่อ – สกุล นางสาวน้ำฝน จันทร์นวล	หลักสูตรวิชา การโรงแรมและการท่องเที่ยว สาชาบริหารธุรกิจ  วิทยาลัยเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและการจัดการ หมายเลขโทรศัพท์มือถือ	0883996498

8. สถานที่ดำเนินโครงการ (ระบุ)  กรมพัฒนาฝีมือแรงงานภาคใต้ตอนบนและตอนล่าง
9. 	ระยะเวลาในการดำเนินโครงการ	

	จำนวนครั้งที่จัดโครงการ
	ไตรมาส 1
	ไตรมาส 2
	ไตรมาส 3
	ไตรมาส 4

	
	ต.ค.62
	พ.ย.62
	ธ.ค.62
	ม.ค.63
	ก.พ.63
	มี.ค.63
	เม.ย.63
	พ.ค.63
	มิ.ย.63
	ก.ค.63
	ส.ค.63
	ก.ย.63

	ครั้งที่ 1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ครั้งที่ 2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ครั้งที่ 3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ครั้งที่ 4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


10. กิจกรรมในการดำเนินโครงการ
       - ติดต่อประสานงานกับทางกรมพัฒนาฝีมือแรงงานในพื้นที่ภาคใต้ตอนบนหรือตอนล่าง
       - คัดเลือกนักศึกษาทีผ่านตามเกณฑ์ของกรมพัฒนาฝีมือแรงงาน
       - ฝึกปฏิบัติโดยการpretest โดยทำwork shop นักศึกษาทำอาหารตามรายการเมนูอาหารที่กรมพัฒนาฝีมือแรงงานแจ้ง   ให้แข่งขัน
       - ขออนุมัติโครงการเพื่อนำนักศึกษาเข้าแข่งขัน
       - เข้าร่วมการแข่งขันทางกรมพัฒนาฝีมือแรงงานในพื้นที่ภาคใต้ตอนบนหรือตอนล่าง

11. ตัวชี้วัดความสำเร็จของโครงการ 
1) ผู้เข้าร่วมโครงการได้รับรางวัลจากการประกวดการแข่งขัน อย่างน้อย 1 รางวัล
      2) ผู้เข้าร่วมโครงการได้รับความรู้หรือประสบการณ์ในระดับมาก
12. ประมาณการค่าใช้จ่าย 
	รายการ
	จำนวนเงิน (บาท)

	    1.ค่าตอบแทน
1)     2. ค่าใช้สอย    (ให้ระบุรายละเอียดจำนวนคน/จำนวนวัน/อัตราที่ขอตั้งค่าใช้สอย)
       2.1 ค่าเบี้ยเลี้ยง
         (14 คน x 240 บาท  x 4 วัน)				
      2.2 ค่าที่พัก
1)        (7 ห้อง x 1,000 บาท  x 3 คืน)				  
2)    3. ค่าวัสดุ  (ให้ระบุรายละเอียด)
      3.1 ค่าวัสดุฝึกสำหรับเตรียมพร้อมและแข่งขัน				
      3.2 	ค่าน้ำมันเชื้อเพลิง			
	


              13,440

               21,000

	    31,000
	   4,560

	รวมงบประมาณ
	           70,000


***หมายเหตุ ขอถัวเฉลี่ยทุกรายการและจำนวนคนทุกรายการ โดยเบิกตามหลักเกณฑ์ที่กำหนดไม่เกินวงเงินที่ได้รับอนุมัติ

13. ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
1.นักศึกษาได้ฝึกทักษะทางด้านการโรงแรมได้อย่างดี					
2.นักศึกษาและอาจารย์ เกิดการเรียนรู้กระบวนการในการแข่งขันทักษะระดับชาติ เพื่อเป็นประโยชน์ในการจัดการเรียนการสอนต่อไป  
3.จากการเข้าร่วมแข่งขันโครงการดังกล่าวในครั้งที่1 ส่งผลให้นักศึกษามีแรงผลักดันในการฝึกทักษะฯมากยิ่งขึ้น  

14. การประเมินผลโครงการ	
    1. กรรมการผู้ทรงคุณวุฒิให้คะแนนผลงานที่นักศึกษาส่งเข้านำเสนอในการแข่งขัน 
	2. ใช้แบบประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ  

15. การติดตามผล   (ถ้ามี)
	 1. การประกาศรางวัลจากคณะกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ 
     2. แบบประเมินความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ  
     3. การติดตามผลทำทันทีหลังจากสิ้นสุดการจัดโครงการและจัดทำเป็นเล่มรายงาน 







	(ลงชื่อ) 				 	 ผู้เสนอโครงการ
		   (นางสาวน้ำฝน จันทร์นวล)
		             	/	/	



	(ลงชื่อ) 				 	 ผู้เห็นชอบโครงการ
                 (ผู้ช่วยศาสตราจารย์ขวัญหทัย ใจเปี่ยม)      
[bookmark: _GoBack]      ผู้อำนวยการวิทยาลัยเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและการจัดการ
                         	/	/	


